
 

 

 

 

 

 

 

Zusatzstoffliste – Kochwurst 
 

 

 

Blutwurst, Zungenwurst 

 

Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250) 

Geschmacksverstärker:  Mononatriumglutamat E 261, sowie 

    Dextrose, Gewürzextrakte, Gewürze, Kräuter 

 

 

Sülze 

 

Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250) 

Geschmacksverstärker:  Mononatriumglutamat E 261, sowie 

    Dextrose, Gewürzextrakte, Gewürze 

 

 

Leberwurst 

 

Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250) 

Geschmacksverstärker:  Mononatriumglutamat E 261 

Emulgatoren:   Mono-und Diglyceride von Speisefettsäuren E 471 

    Mono-und Diglyceride von Speisefettsäuren E 472 (vere tert), 

    sowie Dextrose, Gewürzextrakte, Gewürze, naturidentische 

    Aromastoffe, Kräuter 

 

 

Zwiebelwurst 

 

Konservierungsstoffe:  Natriumnitrat E 251 

Geschmacksverstärker:  Mononatriumglutamat E 621, sowie Dextrose, Gewürze 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zusatzstoffliste – Brühwurst 

 

 

Jagdwurst, Bierschinken, Aufschnittgrundbrät 

 

Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250)  

Geschmacksverstärker:  Mononatriumglutamat E 621 

Säureregulatoren KHM): Natrium-Di- und Triphosphate E 450, E 451, sowie 

    Dextrose, Gewürzextrakte, Gewürze 

 

Bockwurst, Wiener, Krakauer (mit Käse) 

 

Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250) 

Geschmacksverstärker:  Mononatriumglutamat E 621 

Säureregulatoren KHM): Natrium-Di- und Triphosphate E 450, sowie 

    Dextrose, Gewürzextrakte, Gewürze, Kräuter, Rauch 

 

Käse    Schmelzsalz E 331/ Säureregulator → Citronensäure 
    Konservierungsstoff   → Kaliumsorbat 
    Farbstoff    → Beta-Carotin 
 
Rostbratwurst 
 
Konservierungsstoffe:  Natriumnitrat E 251 
Geschmacksverstärker.  Mononatriumglutamat E 621 
Säureregulatoren (KHM): Natrium-Diphosphate E 450, sowie 
    Dextrose, Gewürzextrakte, Gewürze 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Zusatzstoffliste – Rohwurst 
 

 

Mettwurst, fein 

 

Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250)  

Geschmacksverstärker:  Mononatriumglutamat E 621, Natriumguanylat E 627, 

    Natriumimosinat E 631 

Antioxidantien:   Ascorbinsäure E 300, Natriumascorbat E 301, sowie 

    Dextrose, Gewürzextrakte, Gewürze, Bauch 

 

Mettwurst, grob 

 

Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250) 

Geschmacksverstärker:  Mononatriumglutamat E 621 

Antioxidantien:   Ascorbinsäure E 300 

Säuerungsmittel,  Glucono-delta-lacton (GdL) E 575 

Säureregulator 

     

 

Stracke, Feldgieker 
    
Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250)  

    Kaliumnitrat E 252, sowie 
    Dextrose, Gewürze, Maltodextrium 
 
Salami 
 
Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250 
Geschmacksverstärker.  Mononatriumglutamat E 621 
Antioxidantien:   Natriumascorbat E 301 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Zusatzstoffliste – Schinken 

 
 

 

Lachsschinken, Nußschinken, Schinkenspeck 

 

Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250)  

Geschmacksverstärker:  Mononatriumglutamat E 621 

Antioxidantien:   Dextrose, Sacharose, getrockneter Glucosirup SO), 

    Rum, Aromen, Gewürze, Rauch 

Kochschinken 

 

Konservierungsstoffe:  Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E 250) 

    Natriumascorbat E 301, Dinatriumguanylat E 627, 

    Dinatriumimosinat E 631 

 

Geschmacksverstärker:  Mononatriumglutamat E 621, 

    Dextrose, natürliches Aroma, Aromaextrakte 

     

 

 


